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NOTRE GASTRONOMIE

La gastronomie basque, I'une des plus reconnues au monde, trouve sa meilleure
représentation dans la région d'Oarsoaldea. Son offre est la plus complete, variée et
de qualité. Peu importe le type de cuisine que vous souhaitez expérimenter, chaque
municipalité de notre région vous offre la possibilité de tout godter, de la cuisine la
plus traditionnelle ou un menu de cidrerie, a une route de pintxos ou a la plus haute
cuisine avec certains des meilleurs restaurants du monde.

Aussi, si vous souhaitez connaitre en profondeur les secrets de la cuisine basque,
VOUS pOUVez vVous inscrire aux expériences proposées par nos experts.

Ici, nous prenons soin de nos aliments. Les produits les plus frais de nos champs et
de notre mer, associés a une préparation soignée, sont une excellente excuse pour
faire une halte chez nous.




=\ EUSKADI

gastronomika

CLUB EUSKADI GASTRONOMIKA

Euskadi Gastronomika est une marque de qualité du Club de Produit Touristique
Gastronomique du Pays Basque. Un réseau de restaurants, de bars, de
magasins et d'établissements gastronomiques qui vise a offrir la meilleure offre
gastronomique et un service de qualité. Pour cela, ces établissements répondent
a certains criteres de rigueur et dengagement.

Sivous recherchez la qualité, repérez le label Club Euskadi Gastronomika!

Euskadi Gastronomika est
présente dans une grande variété
d'établissements d'Oarsoaldea
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GAZTELU @%6 o :

* Viande grillé et petit déjeuneurs.
MENU DU JOUR: 16,40 €
CARTE: entre 25 et 35 €

Andra Mari kalea, 6. ERRENTERIA
T.943511084 www.gazteluostatua.eus

B vimanche et soirs du lundi & jeudi 8Q s

AKER KAFE QY Ils

i\\{ Cote de beeuf et tomates km. 0.
CARTE: entre 15 et 30 €

Maria de Lezo kalea, 1. ERRENTERIA
T.943902089 www.akerkafe.com

B Dimanche soir, lundi et soirs du lundi a jeudi 8 15/15

« LEKU ZARRA &V

* Pintxos et assiettes. Cuisine maison.
CARTE: entre 15 et 20 €

Madalen kalea, 3 . ERRENTERIA
T.943 516441  http://bar-leku-zarra.business.site

§ 3 dimanche soir et lundi 8 ©/w

BAR FLORES VM &

ﬁ(Morue et calmars. Pintxos dauteur et paellas
valenciennes.

CARTE:12-18 €

g Pasajes Aizpitarte kalea, 4 . ERRENTERIA
By T.625735403

h‘é‘ e Mercredi soir 810/54


http://www.akerkafe.com
http://www.gazteluostatua.eus
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CIDRERIES
EGI-LUZE &H s

* Cidrerie et restaurant.
CARTE: entre 35 et 60 €

Landarbaso bidea, z/g . ERRENTERIA
T.943523905 www.egiluze.es

B tercredi soi Q007150
_FERMES GOURMET

MUGARITZ VM &

* Cuisine dauteur, créativité et innovation.
MENU DEGUSTATION: 253 €

Otzazulueta Baserria, Aldura Aldea, 20. ERRENTERIA
T.94352 2455 www.mugaritz.com

Saison douverture: avril a octobre

Dimanche soir, 55 (160 sous
lundi et mardi midi demande)

| CARMEN VM &)

| * Légumes de saison.

= MENUDU JOUR: 19,50 €
= CARTE: entre 29 et 36 €

Herriondo Bailara, 1(Altamira). LEZO
T.9435266 30 www.carmenjatetxea.com

B Dimanche soir et lundi 8 90


http://www.egiluze.es
http://www.mugaritz.com
http://www.carmenjatetxea.com

LEZ0 | G

PATXIKU ENEA

* Poissons et cote de beeuf grille.
CARTE: entre 30 et 60 €

Gaintxurizketa Bidea, 7. LEZ0
T.943527545 www.patxikuenea.com

B Lundi et soirs du dimanche au jeudi

= ARISTI Y&

* Croguettes, ragodts et ceufs brouillés aux
champignans.

MENUDU JOUR: 12€  MENU WEEK END: 25 €

.. Astigarragako Bidea, 21. OIARTZUN
| T.943432558  https://aristi-jatetxea.negocio.site

B Soirs et samedis 8 67/ 40

OLAIZOLA &

* Poissons et viandes.

% MENUDUJOUR: 12¢€
o . MENU WEEK END: 25 €

Tornola Kalea, 2. 0IARTZUN
T.943492050 www.olaizola.com

ﬁ.
o o .
& B Lundi, mardi et mercredi soir 8 65/70



http://www.patxikuenea.com
http://www.olaizola.com/

OIARTZUN | G

PRODUCTEUR ARTISANAL %“Q' Wl

il

.3 & MOMOTEGI

* Produits de canard et doie.

4 Pikogarate Bidea, 20. OIARTZUN
T.94349 3191  www.momotegi.com

e Ne ferme pas

PASAIA |G

CASA CAMARA &¥E
* Poissons et fruits de mer.
CARTE: entre 50 et 100 €

Donibane kalea, 79. PASAIA
T.943523699 www.casacamara.com

B Dimanche soir et lundi 8 40/50

ONTZIOLA VM &

sﬁ( Pintxos, assiettes et tartines.

MENU DU JOUR/CARTE: 14,90 €
CARTE: entre 17 et 30 € menu spécial

Juan XIIl kalea, 34 . PASAIA
T.943 340809 www.ontziolajatetxea.com

B Ne ferme pas 8 60


http://www.momotegi.com
http://www.casacamara.com/
http://www.ontziolajatetxea.com

TXULOTXO "M o

* Poissons et fruits de mer.
MENU DEL DiA: 29 €
CARTA: entre 40y 60 €

Donibane kalea, 71. PASAIA
T.943523952 www.restaurantetxulotxo.com

B Mardi et soirs du dimanche au jeudi 8 60

ZIABOGA BISTROT V€

ﬁ Poissons, fritures et produits locaux.

MENU DU JOUR: 25 €
CARTE: 37 €

Donibane kalea, 91. PASAIA
T.943510395 www.ziabogabistrot.com

B tar 8 s

LA LONJA
sﬁ( Poisson grillé.
CARTE: 70 €

Esnabide Kalea, 18, PASAIA
T.652 1104 48

B Soirs

BATEAU MUSEE
ECOACTIF MATER

MATER est le dernier thonier basque en bois, de
péche traditionnelle, devenu Bateau Musée Ecoactif.

Arraunlari kalea, z/g. PASAIA
T.619 814225 www.mater.eus

e 24,25 et 31 décembre. Janvier et février 8 45 B


http://www.ziabogabistrot.com/
http://www.ziabogabistrot.com/
http://www.restaurantetxulotxo.com/

MUGARITZ &3 &5

2 Etoiles MICHELIN

Une cuisine d'exception. Vaut le détour!

Mugaritz, fusion des mots «chéne» et «frontiere» en basque, offre bien plus qu'une expérience,
car il franchit les limites gastronomiques pour servir de laboratoire d'idées et de réflexions: peut-
on boire les aliments?, est-ce que lair est de la nourriture?, est-il possible darréter le temps ?...
Tout ici répond a un seul précepte: «Quvrez votre esprit, pas seulement votre bouche.»

Le lien du chef Andoni Luis Aduriz avec la terre se reflete dans le restaurant, une ferme isolée
qui abrite un énorme hibou protecteur, qui nous ramene a la mythologie basque et a sa passion
pour unir l'avant-garde a la tradition. Le chef, qui sert un plat en personne, défend sa proposition
a travers un menu dégustation qui joue avec les sens et cherche a susciter des sensations sous
le leitmotiv « Les premieres fois ».

Aldura Aldea, 20 . ERRENTERIA

943 522 455.

253 €

www.mugaritz.com

Ferme: de novembre a avril.

Lundi, mardi midi et dimanche soir. Opinions de: https://quide.michelin.com


http://www.mugaritz.com
https://guide.michelin.com/es/es

EXPERIENCES




Atelier de
cuisine : '
traditionnelle 101 1Y)

Atelier de cuisine traditionnelle au restaurant Ziaboga Bistrot, située au bord de la mer et dans
le ceeur du vieux quartier de Pasai Donibane. Cet atelier commence avec un café et un discours
de présentation du chef Alex Barcenilla et son équipe, préts a nous ouvrir les ports d'un atelier
d'élaboration des plats plus célebres de la cuisine traditionnelle basque, comme les joues au
«pil-pil», les calmars a I'encre, ou le merlu sauce verte. Vous pouvez faire ensuite un sélection
de produits ou I'on apprend a choisir les meilleures pieces et les meilleurs produits de saison et
plus tard, avec les mains a la pate, et si la mer nous a permis de pécher, Juanito Makazaga, un
vétéran pécheur de petits calmars, fera irruption dans le atelier pour nous montrer ses captures
et pour nous raconter tous les secrets de notre produit étoile. Avec les plats réecemment cuisinés
et le nappe sur le tableau, nous passerons dans la salle @ manger pour godter d'un succulent
menu dans un environnement chaleureux.

Restaurant Ziaboga Bistrot

Donibane kalea, 91

20110 Pasai Donibane

943 510 395
www.ziabogabistrot.com

Informations pratiques

Durée: 2h30.

Tarif: 130 €/personne TTC.

Groupe maximum: 30 personnes.

Groupe minimum: 6 personnes

Langues: espagnol, anglais.

Dates disponibles: Du lundi au samedi toute I'année sauf juillet et aoiit
Réservé a un public de tout age.



http://www.ziabogabistrot.com

Le cidre et
la mer M?W

Une expérience gastronomique inoubliable dans une cidrerie locale qui comprend une excursion
en bateau du quai Hospitalillo a Trintxerpe a la Faktoria Maritime Basque Albaola, le centre de
récupération du patrimoine maritime basque ou ils construisent une réplique exacte de Nao San
Juan, du XVle siecle. Apreés la visite d'Albaola, il est le temps de vous immerger pleinement dans
la culture du cidre basque a Sagardoetxea, le musée basque du cidre, o ils vous expliqueront,
lors d'une visite guidée avec dégustation, les secrets du cidre et sa relation avec la mer. Pour
terminer la journée, rien de mieux que de déguster un menu traditionnel de cidrerie composé
d'omelette a la morue, morue frite aux poivrons, cote de beeuf, fromage avec noix et coing et cidre
dans l'une de nos cidreries locales.

Sagardoetxea

943 550 575
info@sagardoarenlurraldea.eus
sagardoarenlurraldea.eus

Informations pratiques

Horaires: du mardi au samedi a 11h00 et 17h00. Dimanches et jours fériés a 11h00.

Durée: 6 heures.

Dates disponibles: toute I'année.

Langues: espagnol, basque, francais et anglais.

Tarifs : Adultes: 55 €. Enfants: 0-6 ans: 23 € (avec menu spécial). De 7 a 17 ans: 31 €,
(avec menu spécial). Comprend les visites, la promenade en bateau et le déjeuner/diner
dans une cidrerie.

Transport non inclus




Atelier de conserve
artisanale de T '
poisson Yol v}

Dans le bateau-musée écoactif MATER, ils vous apprennent a fabriquer votre propre conserve
artisanale d'anchois du Cantabrique que vous pouvez emporter chez vous. Notre anchois est une
délicatesse succulente qui peut étre apprécié de plusieurs fagons. Dans cette proposition, vous
découvrirez son extraction minutieuse depuis des temps immémariaux, sa conservation et son
élaboration artisanale.

Cette expérience commence par une visite a lancien bateau de péche MATER ol nous nous
plongerons dans la vie et le travail a bord: équipement de navigation, engins de péche, durabilité
environnementale et consommation responsable. Aprés une pause en dégoutant un magnifique
amuse-gueule marinier a bord, ils nous montreront lancienne technique de fabrication de
conserves de notre précieux anchois.

MATER Bateau Musée Ecoactif

Arraunlari kalea z/g
A coté de fembarcadére de Pasai San Pedro.
619 814 225

www.mater.eus

Informations pratiques

Horaires: toute 'année sur réservation préalable.
Tarifs: 16 €

Durée: 2 h 30 minutes.

Groupe maximum: 18 personnes.

Groupe minimum: 4 personnes

Langues: basque, espagnol et anglais.



http://www.mater.eus

Visite - degustation
a l'atelier de T '
produits de canard (Y0 (T

La ferme Momotegi est dédiée au travail d'élevage de canards et dies a lartisanat des produits
dérivés. Il propose une visite de la ferme ol ces volailles sont élevées pour connaitre les
différentes variétés de produits obtenus et leur préparation. La visite comprend une dégustation
de ses produits artisanaux (foie gras, jambon de canard et confit). La ferme Momotegi est située
dans un environnement privilégié au ceeur du parc naturel d'Aiako Harria ou nos volailles sont

élevées et ol ils nous présenteront les différents produits obtenus a partir d'eux, en apprenant
comment ils sont fabriqués.

Le prix de la visite comprend, en plus de la dégustation compléte, un produit d'une valeur de 10 €
ou une remise de 10 € sur 'un des produits que vous souhaitez.

Momotegi

Pikogarate bidea, 20
20180 Diartzun

943 493191
olga@momotegi.com
www.momotegi.com

Informations pratiques

Horaires: tous les jours sur réservation préalable.
Prix de la visite: 32 €/personne.

Durée: 1h30.



http://www.momotegi.com

PRODUITS '
DU TERROIR | KM 0. ol Y

Ferme Momotegi

* Vente de produits artisanaux a base de canard et doie.

Pikogarate bidea, 20.. 20180 OIARTZUN
T.943493191  olga@momotegi.com www.momotegi.com

@-

Ferme Aparola

* Vente de fromage de vache, de brebis et de chevre, de feves de Tolosa et de charcuterie.
Fromage de brebis avec appellation dorigine Idiazabal. Petits pois de saison.

Aldura aldea, 8. 20100 ERRENTERIA
T. 629 546 629 / 943 518 781  igorotegui@hotmail.com

Ferme Equzki-Borda
* Vente de fromage de brebis avec appellation dorigine |diazabal. Vente de lait de brebis en saison.

20100 ERRENTERIA
T. 660 719 654

Ferme Galtzata

* Vente de fromage de brebis avec appellation dorigine Idiazabal.
Fromage primé aux World Cheese Awards 2011.

@ Pullegi bidea, 3. Ergoien . 20180 OIARTZUN
T. 943 493 422



http://www.momotegi.com
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AAVV BERAUN

© Aita Donostia, 8 = % 943045838
AITA DONOSTIA

© Maurice Ravel, 2 ' % 943340934
© AKER KAFE ROCK&F0OD
© Maria de Lezo, 1 = 943902089
ARALAR

© Madalen, 13+ % 943084404
ARGI

© Nafarroa etorbidea, 28 = 943107326
ARDITURRI

© Arditurri, 5 | 943529977
AURRERA

© Zubiaurre, 1 | % 692308793
AXA

© Francisco Gazkue, 4 = % 843673012
BALEA

© Gamon Zumardia, 16 = - 689461337
BENITO

© Santxoenea, 22 % 943511085
BERRI VERSALLES

© Kaputxinogaiia, 9 = R 943512045
BODEGA EL TXIKOTE

© Maria Lezo, 20~ R 943527701
BURDINOLA

© Dolores ibarruri zumardia
BUXAN

© Bittor Idiazabal =~ % 943519231
BYB

© Gamon Zumardia, 14

CRUH

© Arditurri, 1

DAVID

© Donostia, 3 669417054
EDER

© Galtzaraborda etorb., 101
R 943126666 / 648656395

G

EL QUE FALTABA

© Biteri, 32 % 943514904

ERROTA

© Fanderia pasealekua, 21 = 943519050
ETXEONDO

© Gamon Zumardia, 12 = % 682520630
@ FLORES 6
© Pasajes Aizpitarte, 4 = % 625735403
FRANTXILLA BERRI

© Aldura gunea aldea, 18 = % 943524418
FRANTXILLA

© Aldura gunea aldea, 15 = % 943511445
GAILUR COFFEE LOUNGE

© Maria de Lezo, 17 = 943885375

@ GAZTELU OSTATUA C \
© Andra Mari, 6 % 943511084 ﬁ
INAKI

© Francisco Gazkue, 1

IRATX0

© Alfonso XI,5 | % 643145890
IRRINTZI

© Kapitanenea, 4 = 943289022
1ZADI

© Alfonso XI,9 % 943510750
KAPUTXINOAK

© Sorgintxulo, 11 R 943340700

KB

© Gamon Zumardia = 943247404
KERALA

© Gamon Zumardia, 14 = % 943558625
KIROL

© Touring etorb., 4 = % 943514281
MIARI

© Alfonso XI, 11+ % 843345249
LANDARE

© Maria Lezo, 3 = % 943510031

olfh

LANTXETA
© Pontika, 14 | % 943969255

LARZABAL
© Larzabal, 7

LAS CAZUELAS
© Aita Donostia, 12

@ LEKU ZARRA
© Madalen, 3 % 943516441

LEKUONA KANTINA
© Ugarritza, 1 | X 747481367

MAITE
© Bamén Zumardia, 2 | % 943516392

MARITXU
© Kapitanenea, 22 = 943511068

MIKEL
© Arditurri, 11

MUGA
© Nafarroa hiribidea, 53

ONDARTXO0
© Herriko Plaza, 8, | % 657318673

PORTU
© Santa Klara, 19

RODRI
© Larrunarri, 2 % 943510015

SINDIKATO
© Madalen, 42 = % 943346183

SUSPERREGI
© Aldura gunea aldea, 62
& 943580055

ZAMALBIDE
© Zamalbide auzoa, 3 = % 943519001

TXIRRITA
© Txirrita-Maleo Biribil, 1, 1 % 943003195

ZUBIA KAFE
© Gabierrota Ibilbidea, 3

R 943511048

G

% 674372165

R 943253798

Q943903546 / 687828947

& 943115272




ERRENTERIA

ATLAS
© Biteri, 48 | % 688684476

DONER KEBAB ISTANBUL
© Oiartzun, 17 | R 943100339

DONER KEBAB NIESSEN
© Alfonso XI, 10 | % 943518039

ESTRELLA ROJA KEBAB
© Olibet, 6 | % 943571465

FRIDA
©Lezoibibidea | % 943570426 / 747409933

GRAN MURALLA CHINA
© Nafarroa etorbidea, 75
R 943521363 / 943009342

KEBAB KING
©Biteri, 1 | % 943504833

OIARTZUN
© Francisco Gazkue, 6 | % 649125907

PIZZA SPRINT
© Morrongilleta, 5 | % 943522000

TAANDORI TASTE
© Ikutza Kortsarioa, 5 | % 943009999

SUN
© Santa Klara, 2 | % 604937369

TELEPIZZA
© Xabier Olaskoaga plaza = % 943513651

TXIKI TAKO
©Gamon, 6« % 943966275

ZUKETZ
© Koldo Mitxelena plaza | %o 639744552

VENEZIA
© Santa Klara Plaza, 1, | % 943511992

ﬁ CUISINE
INNOVANT
BATZOKI

© Koldo Mitxelena, & | % 943002468

GAMON 14
© Gamon Zumardia, 14 | % 943577035

MAITE
© Gamon Zumardia, 2 | % 943516392

O MUGARITZ

© Aldura gunea aldea, 20
R 943522455 / 943518343

XERA GASTROTEKA
© Xabier Olaskoaga plaza
| & 943344875

EE]CIDRERIES

DONOSTI
© Zamalbide, z/g | R 943526041

@ EGILUZE

© Aldura gunea aldea, 47.
Egiluze baserria | % 943523905

BORDA BERRI

© Listorreta, 53. Aldura gunea
Qs 943529274

LISTORRETA

©) Aldura gunea aldea, 54
R0 943529273
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LEZO

AIZPEA OSTATUA

© Gurutze Santuaren plaza, 6
R 943527996

ASERRADEROS

© Txatxamendi, 12. 10 poligonoa
R 943344804

ELORTEGI

© Gaintxurizketa bidea, z/g
R 943513420

ERREKA
© lturrin kalea, 12 | 943490087

IRURTZUN-BERRI

© Sagasti Irurtzun, 60. 103 poligonoa
% 943526890

CUISINE
INNOVANT

© CARMEN

© Herriondo bailara, 1 |
Q5 943526690

G

KAIALDE

© Polentzarrene, 6~ % 943512003
KIKE

© Lope de Isasti, 2 = 943527599
LUR

© lribarren, 10. 10 poligonoa
R 943345506

ONGIETORRI

©) Elias Salaberria hiribidea, 12
R 943527897

ORIOTARRA

© Donibane, 6 % 843346078
ORKIDEA

© Aizkorri, 4 | % 943476714

IRIARTE ENEA
© Goiko bailara, 15
R 943529989
@ PATXIKU-ENEA

© Gaintxurizketa Goikoa Bailara, 7
R 943527545

SAGARZULO
© Herriondo bailara, 8 = 675701583

HA
SAHATSA
© Kale Nagusia, 2 | 943529244
SORGIN
© Gillermo de Lazon, 4 = % 943577205
URDABURU
© Urdaburu, 3 943528306
UZTARRI
© Kale Nagusia, 14 | 943247443
ZALDIAK
© Jaizkibel Hiribidea, 1 = % 943344262
ZUBITX0
© Zubitxo, 17 % 943573051
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OIARTZUN
Il

ALBISTUR
© Klarene, 1. Altzibar = R 843631558
ALHAMBRA

© Lartzabal etxadia, 1. Arragua
R 943491230

AMAZKAR

© Kontzejuerreka kalea, 2. Elizalde
R 612558853

@ ARISTI

© Astigarraga bidea, 21. C‘
< 943492558 |
ARRITXULO

© Lesaka bidea, z/g = % 943580010

AUTOGRILL SELF SERVICE

© Maldaburu bidea, 10 (A8 autopista)
R 943490068

BERANGO

© Aranaburu, 7. Lanbarren industrialgunea
R 943498099

BETI-AURO

© Mamut Merkatalgunea,
Astigarragako bidea, 4 = % 943490628

BIKAIN

© Zuaznabar, 9. Ugaldetxo % 943492749
CAMPING OLIDEN

© 6l-636 errepidea. 5,5 km % 943490728
ENTREPLATOS

© Carrefour planet merkatalgunea.
Lintzirin poligonoa = % 943108080

BURGER KING

© Lintzirin poligonoa. Gi-636 errepidea, Km 6
673584786

CITY WOK GIPUZKOA

© Lintzirin poligonoa. Gi-636 errepidea, Km 6
R 943559783

TARTALO PIZZA

© Rafael Pikabea, 50 = % 943492585

GURE TXOKO TABERNA

© Bidezarra bidea, 5. Iturriotz
% 943386806

GURUTZE BERRI
© Bizadi plaza, 7. Gurutze
Q943490625

INTXIXU

© lurrita bidea, 10. Ugaldetxo
R 943491100

IRU-BIDE

© Elorrondo, 20. Elizalde = % 644004476
IRUNDARRENE

© Mikelete, 1. Altzibar % 943490535
KABITXO

© Euskal Herria plaza, 2. Elizalde
Qs 943494256

LANDETXE
© Mendiburu, 14 | R 679654653 (Whatsapp)
MARCOS

© Zelaimusu, Ugaldetxo Pol.
Q5 943494390

MATTEO
© lurrita bidea, 2. Ugaldetxo
R 943491194

MERKA OIARTZUN

© Aranguren poligonoa, z/g
R 943493020

MIREN
© Donibane, 1. Elizalde = 943491227

NAROA

© Mamut Merkatalgunea,
Astigarragako bidea, 4 | 943943214

ESNOIZ

© Zuaznabar, 72. Ugaldetxo
% 943493062

@ OLAIZOLA

© Tornola, 2. Ergoien C
<& 943492050 2
PAGOA

© Pagoaldea, 53. Ergoien = o 619421153
PIKOKETA

© Pikogarate bidea, 31 = % 943491333
SASOIKO

© Tornola, 15. Ergoien % 644315308
TALAIA

© Talaia pol. 6 = 943494303

TOKI ALAI

© Bizadi plaza, 2. Gurutze = 943495291

TOKI ONA

© Zuaznabar kalea, 24. Ugaldetxo Pol.
R 943513926

TOLAITA

©) Rafael Pikabea, T1. Elizalde
R 943014702

TOLARE
© Tornola, 20. Ergoien 943490071
TXURRUMURRU

© Zinealdea, Lintzirin Gaina Pol.
R 943341597 / X 606797374

USATEGIETA
© Maldaburu bidea, 16 % 943260530/31

VALCARCE
© Pol. Lanbarden. Mugarriegi kalea, z/g
R 943498242

EE]CIDRERIES

ORDO ZELAI
© Txalaka bidea, 3 | 943491686
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PASAIA

ALABORTZAKO KANTINA
© Bonantzako pasealekua
ARKUPE BERRI

© Donibane, 110

BOGA DONIBANE

© Donibane, 80~ % 943519271/
637597084

@ CASA CAMARA (\‘
© Donibane, 79 % 943523699 ﬂ
GANBARA

© Lezo-Bide, 24 = R 943344445

ICIAR

© Donibane, 84 % 843900157
JAIZKIBELGO KANTINA

© 61-3440 errepidea = R 624604343
JUANTXO

© Lezo bide, 17 % 943512061

@ ONTZIOLA “
© Juan XXIIl, 34 % 843340809 6
PARI BERRI

© Lezo bide, 15 = % 943520857

TXISPI

© Donibane, 62 % 607662959

© TXULOTXO A
© Donibane, 71+ % 943523952 6
YOLA BERRI

© Santiago plaza, 93 = % 943341353

@ ZIABOGA BISTROT G

© Donibane, 91 % 943510395

DANI

© Hamarretxeta, 8 % 943477824
EKARRI

© Zumalakarregi, 10 = % 943510008
E-16

© Eskalantegi, 16 % 943528169
IPARRA

© Nafarroa hiribidea, 14 943350392
KAMIO

© Zumardia, 29 = 943510020

KURLINKA
© Hamarretxeta, 23 | % 660806710

LAKET

© Kupeldegi, 2 = 843631404
MIMOS

© Gure Zumardia = % 670242336
MIRANDA

© Eskalantegi, 76 = % 843631749
PROST BAT

© Maiatzaren lehena, 2 = 943523852
ROMERAL

© Eskalantegi, 40 = % 943344211

ARANDO

© Euskadi etorbidea, 55 = R 943401034
A 30 NUDOS

© Pescaderia, 6 | % 943847000
AVENIDA

© Euskadi etorbidea, 47 = % 943399059
BUSTURIA

© Euskadi hiribidea, T1 | % 943530852
EL CASERIO

© Euskadi etorbidea, 23 = % 943393887
IZKINA

© Euskadi etorbidea, 19 = R 943399043
LA AMISTAD

© Euskadi etorbidea, 3 = 943399067
LA BODEGUILLA

© Euskadi hiribidea, 1 = - 943399071
LA CERVE

© Euskadi etorbidea, 53 = % 943392386
MARITXU

© Euskadi Hiribidea, 13 943399062
0" ROMERAL

© Araneder, 2 | 943399081
0°'FARDEL

© Arraindegi, 2 = % 843988030
TAKAROA

© Euskadi etorbidea, 33 = % 943247408
ULIA

© Azkuene, 32 626272469

ANTXETA

© Arraunlarien, 30 % 943393994
BEGI-HAUNDI

© Arraunlarien, 44 = 943391846
BOTERO

© Erreka plaza, z/g = % 943398470
HIRU T°ERDI

© Pasaman Alargunearen kalea, 7

< 943399063
@ LALONJA Al
© Esnabide, 58 % 652110448 6
MUGURUZA

©Torreatze, 1 | & 943394944

MEIPI TABERNA
© Lezobide, 16~ 943523833

FUKELAI
© San Marko errepidea, 6 = % 943846172
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Option végétarienne Cuisine traditionnelle
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Option ceeliaque Cuisine internationale
Option diabétique Cuisine innovante
Spécialité Cidrerie
Fermeture Végétarien
Capacité Intérieure / Terrasse Grill
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Associé a Euskadi Gastronomika



OFFICE DE TOURISME D’ERRENTERIA
Madalen kalea, 3
20100 Errenteria
943 494 521
turismoa@oarsoaldea.eus
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2 TURISMOA BASQUE COUNTRY
Oarsoaldea

geroa ereiten creando futuro

GUIDE DE GASTRONOMIE OARSOALDEA
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